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spinge verso il premium puntano sull'innovazione

> Gli ultirni anni di aumenti > Maggiore attenziong alle > |n un periocdo non semplice,
costanti hanno spinto arigini del cacao, al produttori sono tanti i cambiamenti
i consumatorl verso un & alla filiera nella sua interezza: che hanno interessato i
cioccolato che significa le arionde vanno verso | profassionist] del cacao. Tra i
anche esperienza, per lo pia bisogni dei consumaltori pasitivi, la crescita di numero e
artigianale. Le ariende seguono verso referenze che hanno un interesse verso monorigine pid
il trand con interesse. impatto minore sul piancta particolari e di nicchia.

e sulla societd.

= Sostenibilith & provenionza = || bean to bar non ha risentito

delle materie prime, garantita = L'innovazione di prodotto della crisi, ma ne ha anzi
da una filiera controllata e diventa essenziale, soprattutto approfittato per affermarsi in
certificata sono sempre pid per intercettare trend come il terminl di gualitd e ricarca.

centrali e fondamentali anche "sanza" (zucchero, lattosio) el A Sigep 2026 un focus

per il marcato. proteico/salutare. specifico per gli operatori.
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INCHIESTA

DOMORI, COLTIVATORE
DIRETTO E PRODUTTORE

Un pioniere nell'ambito del cacan

monorigine. Il riferimento & naturalmente

a Domori, societi sppartenente al Polo
del Gusto presicduto da Riceardo Ty,

Gincomn Riviano, Amminisiralore delegato

di Domori, afferma che: "Domori ha
compiuto scelie decisive e lungimiranti,
spesso in anticipo sui tempi. 1 fondatone
e tult'oggi Presidente, Gianluea Franzoni,
ha deciso fin dalla fondazione, con
rigore, di ufilizzare esclusivamente cacao
pregisio. Juesta scelia, mantenuts con
coerenza negli anni, si concretizzs ancor
ogyi nell impiego delle due variets pia
rare, aromaliche e delicate; il Criollo

e il Trinitario. Inoltre, sin da subito,
Domori & stato sia colibvatore diretto che
produtiore; nella collivazione diretis, e
in parlicolare nella salvaguardia dedla
varieth Criollo ¢ dellas sua straprdinaria
bindiversith, vants un’espericns di pia di
25 anni ¢ wes sperimentazione continu
sul campo di tecniche sgronomiche,
Lsworo e formazione con i coltivatori®, La
societi con sede a None (Torino) ha poi
sviluppato inrovazione sulla vorariones
e sul processo di trasformazionse del
eacan, per valorizsmre una maleris prima
cosi pregiata, e ha riveluzionato Uaspetio
dil consumo, dands un coniribuio
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Glacomo Biviano
Amministratore delegato - Domon
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Megli ultimi anni, | produttor
premium hanno avuto un ruoclo
decisivo verso un cambiamento

culturale, difondendo
consapevolezza tra | consumatori

fondamentale all'evoluzione verso il
concetto di “espericnzs” o alls diffusione
di una * ponsapevoleres ¢
eonoscenza dei valori organolettici del
cacan ¢ del cioccolato fine. “Ha cosi
contribuiio a quel processe di diffusione
di competenze specifiche che @ gid una
realtd solida per aliri prodotti, basti
pensare al vino ¢ all'slio, ¢ che sempre
piin sta prendendo piede anche nel
nosiro settore”, ha rimarcato FAd. La
linea Cricllo oppi comprende sei varieti
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{Puertomar, Canoabo, Pueriofine, Chuao,
Porcelana e Guazare) e il progetio legato

a quests varietd di cacno ¢ portato svanti
in Venezuels, presso ba pisniagione
Harienda San José {di cui Domori possicde
il 0%} e in Ecundor, in collaborazione
con I'Hacienda S8an Crisiobal. Sono sei
anche le referenze per la Linea Trinilario,
provenienti da Eeuador, Tancanis,
Colombia, Madagasear, Peri e Veneruela
Cuest'ultima Paese rappresents quindi Ls
pill importanie erigine di Domori ¢ a soa
insiabiliti politica non & cenlo rassicurante,
come riconosee lo stesso Biviano, 1 guale
evidenzia: “Come sempre svviens nel caso
diei prodotti a filiera lunga, a cui materia
prima proviene da paesi molio lontani,
diventa determinante una strategia di
lungo termine, geograficamente molio
diversificats, con parinership consolidate
¢ rapporti di fiducia con i eoltivatord, in
piil paesi. Lo recente forte crescita dei
prezzi del cacao ha reso questo ipo di
rapporto fidueciario aneors pii crociale”.
E un fattore altrettanio critico & costifuito
dal cambiamento climatico, che ha causato
un drastico calo dei raceolti nei due paesi
chimve per la produzione del cacso, il
Ghana ¢ la Costa d Avorio, S sommani
poi gli eifieiii di una cobtivazione troppo
intensiva, che indehalisce le piante e
impoverisee il terreno. E quindi evidente
chie |3 sostenibilith nel senso pin ampio
del termine costituisee 1a sfida cruciale
per il futuro del settore che, aiferma

I'Ad di Domort “Non godevs, ¢ non gode
ancors, di una buona reputazione, 5 causs
di squilibri economici ¢ condizioni di
lavoro spesso dilfieili. Negli ultimi anni,
perd. i produtiori di qualita op premiom
hanmo avuio un ruols decisivo ned
promusvers un cambismento culiurste,
diffondendo tra i consumastori una noova
consapevolerzs: oggi si chiede con forzs
un coean proveniente da filiere corte,
trasparenti ed efiche”. Tn questa direzione
s inserisce 'impegno di Domori, che lavora
al fianco dei coltivatori per migliorare
l'efficacia delle teeniche agronomiche,

in un conlesto in e il eaeao resta una
codiurs 3 hossa resa e ad alta necessitca

di formazione. L'aziends riconosce
inolire un “bonus etico”, un preszo pin
alto per i raceolti di qualit, come forma
concrets di valorizzazione del bwvoro dei
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